
 

 

 

 
DOMAINE DE BELLENE 
BEAUNE / FRANCIA 

 

NOTE DEGUSTATIVE 
Il colore è rosso rubino intenso. Il bouquet esprime aromi raffinati 
di piccoli frutti a bacca rossa, sottili note floreali, sentori di 
sottobosco e delicate spezie. Il sorso è elegante e profondo, 
con aromi complessi, armoniosi e una trama tannica setosa ed 
evoluta. Il finale è persistente e di buona freschezza. 

NUITS-SAINT GEORGES PREMIER 
CRU AUX CHAIGNOTS  

ABBINAMENTI 
Carne arrosto-grigliata, Formaggi stagionati, Selvaggina 

VITIGNO  
100% Pinot Noir 
 
REGIONE 
Côte de Beaune, 
Bourgogne 
 
DENOMINAZIONE 
Nuits Saint Georges 
AOC 
 

GRADO ALCOLICO 
14% 
 

 

VINIFICAZIONE E 
AFFINAMENTO 
matura per 12 mesi in 
barrique di rovere 
nuove, affinamento in 
bottiglia. 
 
TIPOLOGIA TERRENO 
Calcareo 

TEMPERATURA DI 
SERVIZIO 
16/18 °C 


